Lista de Verificacdo para Embalagem

OK

A. Agua de Lavagem do Produto
1. A agua fornecida é de boa procedéncia?

Necessita
Atencéo

2. Se usar agua clorada, o nivel do cloro é mantido nas normas especificas?

3. A 4gua reciclada é trocada numa base regular?

4. Ha um registro da mudanga da agua e registros dos testes de cloro e pH?

B. Empregados
. Os empregados sdo treinados sobre bons habitos sanitarios?

. Os empregados sdo monitorados para eventuais problemas de saude?

. Os empregados sdo monitorados para assegurar as boas praticas sanitarias?

. As instalagdes sanitarias sdo mantidas limpas e desinfetadas?

. Os banheiros sdo supridos com sabdo antibactericida e toalhas descartaveis?

. Ha materiais de treinamento para empregados e eles sao utilizados?

. Ha uma lista de verificagdo de limpeza dos trabalhadores?

. Os kits de primeiros socorros estdo disponiveis e o inventario é mantido?
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. Sdo fornecidas fontes de agua?

C. Equipamentos do Campo de Embalagem
1. As correias, mesas, linhas de embalagens e os carregadores (transporte)

estdo limpos?
2. A limpeza das correias, mesas, linhas de embalagens e dos carregadores,

tem uma programagao?
3. Ha algum residuo do produto ou outro material nos equipamentos ou no piso

da planta?
4. A desinfeccdo das correias, mesas, linhas de embalagens e carregadores tem

uma programacao?
5. Ha uma lista de checagem de limpeza dos trabalhadores?

D. Controle de Pragas
1. Ha evidéncias de pragas nas proximidades ou nas areas de armazenamento?

2. Ha residuos de produtos que ndo foram limpos e que podem atrair pragas?

3. Todos os potenciais locais de ninhos e esconderijo de pragas foram

eliminados e limpos?
4. Ha um registro de controle de pragas?

E. Embalagens e Classificacdo dos Materiais
1. Os materiais estdo limpos e em boas condi¢des de funcionamento?

2. Ha uma programacédo para reposicéo dos itens estragados ou vencidos?

3. Ha suprimentos para reposicdo no estoque?

4. Ha uma lista de verificagdo dos empregados?




